
Tag Vorspeise Menü I Menü II Dessert
Montag, Schweinehaxe auf Tortellini mit Käsefüllung

02.12.2024 Bratensenfsoße mit  in Sahnesoße
Sauerkraut und dazu ein Möhrensalat

Kartoffel-Zwiebelpüree

Dienstag, Hausgemachter Backfisch Wirsing in Rahm mit 
03.12.2024 an Remoulade Butter-Salzkartoffeln 

dazu Blumenkohlgemüse
und Salzkartoffeln

Mittwoch, Chili con Carne an Milchreis mit Vanille
04.12.2024 Frischem Baguettebrot dazu ein Pfirsichkompott

Donnerstag,  Schweineschnitzel Salatteller mit Ei ,Rote Bete,
05.12.2024 selbstgemacht auf Möhre, Tomate und Paprika

Rahmkohlrabi dazu frisches Baguettebrot
dazu Kroketten "Geb.Essen"

Freitag, Hausgemachter Heringsstipp Vegetarische Pizza
06.12.2024 dazu Rosmarinkartoffeln mit einem Eisbergsalat

in Joghurtdressing

Samstag, Pichelsteiner Eintopf Cremiger Kartoffeleintopf 
07.12.2024 mit Schweinefleisch mit Speckwürfel

Sonntag, Schweineroulade in Rotweinsauce Senfrostbraten mit Thymiansoße
08.12.2024  an Rotkohl dazu Wirsinggemüse

dazu Kartoffelklöße und Pellkartoffeln

Änderungen vorbehalten

Currycremesuppe Aprikosenpudding 

Gemüsebrühe mit 
Julienne 

Waldbeerejoghurt  

vom 02.12.2024 - 08.12.2024 CMS Pflegewohnstift Harkorten

Pilzcremesuppe Rote Grütze 

Hühnerbrühe mit 
Gemüsestreifen 

Vanillepudding 

 Quarkspeise Pfirsich 

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Rinderbrühe mit Eifäden Kabinettpudding mit 
Früchten 

 Fruchtcocktail 

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.


