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Montag, | Blumenkohlcremesuppe Hahnchenbrust natur an Ruhrei Vanillepudding
09.09.2024 Krautersahnesofle dazu Bratkartoffeln
Kohlrabigemise und Eisbergsalat
Petersilienkartoffeln Essig-Ol-Dressing
Dienstag, Geflugelbrihe mit Spaghetti mit Gemuseragout in Mandarinen-
10.09.2024 Backerbsen CarbonarasoRe dazu CurrysoBe dazu Pfirsichkompott
Eisbergsalat Butterreis
Essig-Ol-Dressing
Mittwoch, Chinakohleintopf mit Ofenkartoffel gefiillt Frisches Obst
11.09.2024 Rindfleisch mit
Krauterquark dazu
Salatgarnitur
Donnerstag, Paprikacremesuppe GeflUgelleberragout in Kaiserschmarrn Bananenpudding
12.09.2024 Waldpilzsauce mit mit
Salzkartoffeln und VanillesoRe
Mischgemise
Freitag, Currycremesuppe panierter Seelachs mit Kartoffel-Zucchini-Plétzchen auf SuRe Quarkspeise
13.09.2024 Remouladensauce dazu KrauterrahmsoRe dazu
Petersilienkartoffeln und Farmersalat
Farmersalat
Samstag, Karotteneintopf mit Quarkauflauf Apfelkompott
14.09.2024 Kartoffelwirfeln mit
Fruchtsauce
Sonntag, |Rinderbriihe mit Gemuse Rinderbrust auf Spatzle-Pilzpfanne mit Eisbecher Vanille-
15.09.2024 MeerrettichsoRe mit Gemiisestreifen und Erdbeere
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Schnittlauchkartoffeln und
Gewlirzgurke

Auf Grund unserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kiichenleitung und bei den Pflegefachkraften.

Kuchenleitung:

Residenzleitung:
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