
Tag Menü I Menü II Dessert
Montag, Gabelspaghetti Käsespätzle

22.07.2024 Hackfleischsoße "Bologneser Art" Bunter Gemüseteller mit Soße Hollandaise
Parmesan

Dienstag, Salatteller mit gebratenen Putenstreifen vegetarische Frikadelle
23.07.2024 Kartoffeldressing Bratkartoffeln

Senf

Mittwoch, Frikadelle Champignon-Reispfanne
24.07.2024 Bratensenfsoße Currysoße

mit Stampfkartoffeln
Möhrensalat

Donnerstag, Bratwurstschnecke vegetarisches Schnitzel
25.07.2024 Kartoffelsalat Ratatouille

Senf Salzkartoffeln

Freitag, Heringsstipp warmer Milchreis
26.07.2024 Bratkartoffeln Zimt und Zucker

frischer bunter Salat
Essig-Öl-Dressing

Samstag, Spitzkohleintopf mit Schweinefleisch Kartoffeltaschen
27.07.2024 Kräuterquark

Bunter Gemüseteller "natur"

Sonntag, Rinderbraten (Semmerrolle) in eigener Soße
28.07.2024 Möhrengemüse mit Sahne gebunden

Petersilienkartoffeln

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Schokoladenpudding mit 
Eierlikör 

Frisches Obst 

Zitronencreme 

Weißkohlauflauf mit Hackfleisch, Käse & 
Bechamelsoße

Änderungen vorbehalten

Mandarinenkompott 

Karamellpudding 

Obstsalat "Tropic" 

Eisbecher Vanille-Erdbeere 
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