i B

CMS
Tag Vorspeise Menu | Menu | Dessert
Montag, | Champignoncremesuppe Spitzkohleintopf Ravioli Pfirsichkompott
22.07.2024 mit Schweinefleisch auf Tomatenragout
mit Kartoffelwirfeln
dazu Frisches Baguettebrot
Dienstag, Gemisebriihe mit Geflugel-Kéttbullar Riesengermkndédel Kirsch Pudding mit
23.07.2024 Muschelnudeln mit Preiselbeeren an VanillesoRe Karamellgeschmack
in RahmsoRe
- Sahnehaube
dazu Kartoffelpilree
Mittwoch, Barlauchcremesuppe Kohlroulade Blumenkohl Kdase Medaillon Vanillecreme FruchtsoRe
24.07.2024 mit Bratensolle mit Bechamel
dazu Petersilienkartoffeln dazu Erbsen
und Butterreis
Donnerstag, Geflugelbrithe mit Geflugelfrikadelle vegetarisches Schnitzel Frisches Obst
an Mischgemise mit Salzkartoffeln
und Bratkartoffeln
Freitag, Curry- Heringsstipp Salzkartoffeln Pudding mit
26.07.2024 Gefliigelcremesuppe mit Hausfrauen SoRe und Krauterquark Mandelgeschmack
' an Petersilienkartoffeln mit frischem bunten Salat Schokostreusel
und Essig-Ol-Dressing
Samstag, Hihnersuppeneintopf Pfannkuchen Gétterspeise Tropicana
27.07.2024 mit Reis und Gemise mit heien Kirschen Sahnehaube
und heiRer VanillesoRe
Sonntag, Rinderbrithe mit Sauerbraten in eigener SoRe Eierfrikassee mit Gem(se Eisbecher Vanille-
28.07.2024 mit Rotkohl Salzkartoffeln
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kiichenleitung und bei den Pflegefachkraften.

und Salzkartoffeln

Residenzleitung:

Schokolade




