
Tag Vorspeise Menü I Menü II Dessert
Montag, Schweinegeschnetzeltes Grießbrei

13.05.2024 Züricher Art und heiße Blaubeeren
Bunte Nudeln
Kaisergemüse

Dienstag, Frikadelle Fischstäbchen
14.05.2024 mit Rahmchampignons auf Dillrahmsoße

Erbsen Stampfkartoffeln
und Stampfkartoffeln frischer bunter Salat

Joghurt-Kräuterdressing
Mittwoch, Linseneintopf Nudelauflauf mit Schinken 
15.05.2024 hausgemachte Suppenfleischklößchen und Käse überbacken

Tomatensalat

Donnerstag, Hähnchenschenkel Schupfnudelpfanne 
16.05.2024 Bratensoße  mit Sauerkraut und Speck

Mischgemüse Bratensoße
Salzkartoffeln

Freitag, Brathering in Panade bunter Salatteller
17.05.2024 Remoulade French-Dressing

Bratkartoffeln  dazu gekochtes Ei
frischer bunter Salat und Büsumer Krabben

French-Dressing Roggenbrötchen
Samstag, Kartoffeleintopf Tomatencremesuppe

18.05.2024 Wiener Würstchen Brötchen

Sonntag, Rinderbraten (Semmerrolle) Weißwurst
19.05.2024 in eigener Soße  mit Senf

Schnibbelbohnengemüse Speckkartoffelsalat
Röstitaler 

Änderungen vorbehalten

Zwiebelsuppe klar Süße Quarkspeise 

Gemüsecremesuppe Birnenkompott 

vom 13.05.2024 - 19.05.2024 CMS Pflegewohnstift Vechelde

Selleriecremesuppe Sahnepudding 

Hühnerbrühe mit 
Eierstich 

Frisches Obst 

 Karamellpudding 

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Waldpilzcremesuppe Rote Grütze Vanillesauce

 Fruchtjoghurt 

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.


