
Tag Vorspeise Menü I Menü II Dessert
Montag, Westfälischer Pfefferpotthast Pilzragout in Sahnesauce

06.05.2024 mit Salzkartoffeln dazu Semmelknödel
Gewürzgurke

Dienstag, Tortelliniauflauf Gnocchi-Gemüsepfanne
07.05.2024 mit Spargel und Putenstreifen Knoblauch-Käsesahnesoße

und Kopfsalat mit Kopfsalat
French-Dressing French-Dressing

Mittwoch, Grüner Bohneneintopf vegetarische Lasagne
08.05.2024 mit Pökelfleischwürfel mit frischem bunter Salat

Italian Dressing

Donnerstag, paniertes Schweineschnitzel Eierpfannkuchen 
09.05.2024 mit Salzkartoffeln mit Blaubeerfüllung

und Champignonrahmsoße

Freitag, Bismarckhering Omelette Rahmchampignon
10.05.2024 Hausgemachter Sauerrahmdip Tomatensalat

und Bratkartoffeln Essig-Öl-Dressing

Samstag, Erbseneintopf Milchreis
11.05.2024 mit Bockwurstscheiben dazu heiße Blaubeeren

Sonntag, Rinderbrust Gemüsebratling
12.05.2024 an Meerrettichsoße mit Kräuterrahmsoße

dazu Salzkartoffeln dazu Salzkartoffeln
und Dillgurkenhappen

Änderungen vorbehalten

Rinderbrühe mit Nudeln Mandarinenkompott 

Gemüsecremesuppe Joghurt Stracciatella 

vom 06.05.2024 - 12.05.2024 CMS Pflegestift Hörde

Curry-
Geflügelcremesuppe 

Ananaskompott 

Tomatencremesuppe Joghurt Erdbeere 

 Frisches Obst 

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Gemüsebrühe mit Flädle Eisbecher Vanille-
Schokolade 

 Obstsalat "Tropic" 

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.


