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Auf Grund unserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.
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Tag Vorspeise Men | Menu Il Dessert
Montag, Nackensteak Bonanza Milchreis mit SURe Quarkspeise
22.04.2024 mit BratensenfsoRe, Zimt und Zucker
Balkangemiise 6,50 €
und Kroketten
7,50 €
Dienstag, Hihnersuppeneintopf mit Hausgemachter Milchreis Zimt und
23.04.2024 Nudel und Gemiise Apfelpfannkuchen mit Zucker
7,50 € Puderzucker
7,50 €
Mittwoch, Kohlroulade mit Rahrei Joghurt Stracciatella
24.04.2024 Speck-Rahmsofie und mit Rahmspinat und
Petersilienkartoffeln Petersilienkartoffeln
7,50 € 7,50 €
Donnerstag, Putengeschnetzeltes "Gyros" Bunter Gemuseteller Kirschgritze mit
25.04.2024 mit Zaziki, mit KrautersoRe VanillesoRRe
Butterreis und und Kartoffelpiree
Weilkrautsalat
7,50 € 7,50 €
Freitag, Tomatencremesuppe Panierter Seelachs Schokoladenpudding
26.04.2024 mit Speckkartoffelsalat Nudelauflauf mit mit Sahnehaube
und Zitronenecke Gemise und Kase Uiberbacken
7,50 € 7,50 €
Samstag, Griner Bohneneintopf Gemlsebratling mit Frisches Obst
27.04.2024 mit Schweinefleischwirfel Kroketten, Krauterquark,
7,50 € und bunter Salatteller mit
Essig-Ol-Dressing
7,50 €
Sonntag, Festtagssuppe Kasselerbraten mit Eisbecher Vanille-
28.04.2024 BratensoRe, Erdbeere
Sauerkraut und
Petersilienkartoffeln
8,50 €



