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Auf Grund unserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.

und Kaisergemdise
dazu Salzkartoffeln

Residenzleitung:

mit Erbsen und Mo6hren
dazu Salzkartoffeln

Beirat:

..
-

Tag Vorspeise Men | Menu Il Dessert
Montag, |Champignoncremesuppe Paniertes Lachsschnitzel Kaiserschmarrn Erdbeerjoghurt
31.03.2025 mit Kohlrabigemse mit VanillesoRe
in BechamelsoRRe
dazu Salzkartoffeln
Dienstag, | Frischer bunter Salat mit Weiller Bohneneintopf Gulaschsuppeneintopf Gotterspeise
01.04.2025 Sauerrahmdressing mit Mettenden mit KartOffEIWurfE|n Waldmeister mit
VanillesoRe
Mittwoch, | Karotten-Cremesuppe Bratwurst Gemusebratling Schokoladenpudding und
02.04.2025 mit Kartoffelwiirfel auf BratensoRe an KrdutersoRe Sahnehaube
mit Blumenkohl dazu Salzkartoffeln und
dazu Kartoffelplree Blumenkohl
Donnerstag, Gemisebriihe mit Jagerklopse Rahmspinat Quarkspeise Kirsche
03.04.2025 Fadennudeln mit Spétzle dazu mit gekochten Eiern
Méhrensalat dazu Salzkartoffeln
Freitag, Tomatencremesuppe Brathering Warmer Milchreis Karamellpudding
04.04.2025 mit Bratkartoffeln Zimt und Zucker
dazu Eisbergsalat
in Essig-Ol-Dressing
Samstag, | Frischer bunter Salat mit Mohren-Kartoffeleintopf Kartoffelsuppe Banane
05.04.2025 Thousand Island Dressing mit BOCkWUrSt mit BOCkWUrSt
Sonntag, Hiihnerbriihe mit Reis Schweinenackenbraten Putenoberkeulenrollbraten Eisbecher Vanille-
06.04.2025 Bratensole GefligelsoRRe Erdbeere
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