
Tag Menü I Menü II Dessert
Montag, Schweinegeschnetzeltes "Züricher" vegetarisches Schnitzel

31.03.2025 Röstitaler Tomatenragout
Eisbergsalat Röstitaler

Joghurt Kräuter Dressing Eisbergsalat
Joghurt Kräuter Dressing

Dienstag, Currywurst Gemüseeintopf
01.04.2025 getrocknete Röstzwiebeln

Pommes frites

Mittwoch, Hausgemachte Reibekuchen mit Apfelmus Bunte Reispfanne
02.04.2025 Kräutersoße

Donnerstag, Nudelauflauf mit Schinken und Käse Salatteller mit Thunfisch und Joghurtdressing
03.04.2025 frischer bunter Salat

Essig-Öl-Dressing

Freitag, Hausgemachter Backfisch warmer Milchreis
04.04.2025 Remoulade heiße Kirschen

Bratkartoffeln
Brechbohnen

Samstag, Erbseneintopf Erbseneintopf
05.04.2025 Bockwurstscheiben Bockwurstscheiben

Sonntag, Kräuternackenbraten Kartoffel-Gemüsepfanne
06.04.2025 Bratensenfsoße Bratensenfsoße

Salzkartoffeln
Fingermöhren

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Pudding mit 
Mandelgeschmack 

Götterspeise Kirsch 
Vanillesauce

Frisches Obst 

Änderungen vorbehalten

Karamellpudding 

Pfirsichkompott 

Sahnepudding 

Birnenkompott 
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