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Montag, Gemlusebrithe mit Putengeschnetzeltes Maultaschen mit Gemusefillung Pudding mit
31.03.2025 Eierstich in Champignonsauce Champignonrahmsauce Sahnegeschmack
mit Erbsengemiise mit frischem bunten Salat
und Bandnudeln in French-Dressing
Dienstag, Kohlrabicremesuppe Bratwurst Milchreis Hausgemachte Rote
01.04.2025 mit Bratensauce, mit Heidelbeerkompott Griitze
Sauerkraut
und Kartoffelpiiree
Mittwoch, Rinderbriihe mit HackfleischsolRe "Bologneser Art" Hausgemachte Semmelknddel Herrencreme
02.04.2025 MarkkléRchen mit mit Spiralnudeln und mit Pilzragout in Sahnesauce
MarkkléRchen frischer bunter Salat dazu frischer bunter Salat
Essig Ol Dressing mit Essig Ol Dressing
Donnerstag, Kirbiscremesuppe Schweineschnitzel Frischer Salatteller Tannenbaumeis mit
03.04.2025 dazu RahmsoRe mit Thunfisch Sahnehaube
mit buntem Gemise und Joghurtdressing
und Herzoginkartoffeln Vollkornbrot
Freitag, Gemiisebrithe Nudeln Panierter Seelachs Tortellini mit Kaseftllung Mandarinenkompott
04.04.2025 mit Remoulade, in Tomatensauce
' Rahmspinat und frischer bunter Salat
und Salzkartoffeln in Joghurtdressing
Samstag, Hackfleisch-Lauch-Eintopf GrieRschnitte Joghurt Waldbeere
05.04.2025 in Kdseahm mit ErdbeersolRe
mit Vollkornbrot
Sonntag, Rinderbriihe mit Kasselerbraten Kartoffeltaschen Eisbecher Vanille-
06.04.2025 MarkkléRchen in Bratensauce an KrauterrahmsoRe Schokolade
mit Dicken Bohnen mit Kartoffelplree
und Salzkartoffel
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kiichenleitung und bei den Pflegefachkraften.
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