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Montag, Gemiisebriihe mit Schweinegeschnetzeltes Maultaschen Vanillepudding
24.02.2025 Gemiiseeinage “Zaricher Art" mit Gemisefillung
mit Blumenkohlgemise & auf TomatensoRe,
Kartoffelplree dazu einen Bohnensalat
in Essig-Ol Dressing
Dienstag, Hiihnerbrithe mit Hamburger Birnen Mediterranes Frisches Obst
25.02.2025 Backerbsen und Bohnen mit Speck, Gemuse Risotto
dazu Petersilienkartoffeln mit enem Tomatensalat
an Essig-Ol-Dressing
Mittwoch, Erbseneintopf Gruner Bohneneintopf Kirsch-Gétterspeise mit
26.02.2025 mit Speckwdirfel mit Kartoffelwdirfel VanillesoRe
und einer Scheibe
Bauernbrot
Donnerstag, | Gemdise- Cremesuppe Putensteak Hawaii Vegetarische Bulgurpfanne Frisches Obst
27.02.2025 auf Ananas-Sauerkraut mit Chinakohlsalat
an Butterreis in Joghurt-Krauter Dressing
Freitag, Tomaten- Cremesuppe Heringstipp Marillenknédel Pfirsichkompott
28.02.2025 nach Hausfrauenart mit heiller
mit Petersilienkartoffeln VanillesoBe
Samstag, Pichelsteiner Eintopf Chinakohleintopf Pudding mit
01.03.2025 mit vegetarisch Schokoladengeschmack
Rindfleischeinlage mit einer Scheibe
Graubrot
Sonntag, Rinderbriithe mit Schweineroulade Eier-Omelett spanische Art Eisbecher Vanille-
02.03.2025 MarkkléRchen in BratensoRe mit Kartoffelspalten & Erdbeere
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mit Rahm-Wirsing
und Bouillonkartoffeln

Auf Grund unserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kiichenleitung und bei den Pflegefachkraften.

Kuchenleitung:

Residenzleitung:

frischer Paprika, dazu
Endiviensalat in
Joghurt Krduter Dressin
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